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اف ينورامأ  ذيبن  مدقت  ينايرس –  عرازم  ةكر 
لا ةملاعلا  وذ  قتعملا  يكيسلاكلا  لايسيلوبل 
نإ رتيل  مجحب 1.5  ةيسايق  ةجاجز  يف  ةرخاف 

ةكبشلا ىلع  عيبلل  جات 2015 

€ 69.90

 Mappa

 L'Azienda agricola "Scriani" si trova nel paese di Fumane nel cuore della 

Valpolicella Classica e i principali vigneti di proprietà sono situati su una bellissima 
collina denominata "Monte S.Urbano" ed est e "La Costa" ad ovest. I terreni, situati 
ad una altitudine che varia dai 250 ai 400 metri s.l.m., presentano un andamento in
parte pianeggiante in parte terrazzato con muri a secco e sono costeggiati da un pit
toresco corso d'acqua a carattere torrentizio, denominato "Vaio". Dai falsopiani si p
ossono ammirare bellissimi ed affascinanti panorami che si aprono sulla stessa Val
policella, ma che possono arrivare fino a Verona da una parte e fino al lago di Gard
a dall'altra. Dal punto di vista agronomico la composizione dei terreni è di medio i
mpasto con decise componenti di calcari grigi e oceanici e tufi basaltici particolarm
ente adatti a vigneti destinati a produzioni di altissima qualità. CANTINA : Il reparto 
cantina dell'Azienda "Scriani" è curato attentamente per seguire da vicino tutte le d
elicate fasi di vinificazione. La tradizione familiare prevede infatti operazioni di part
icolare attenzione e delicatezza. La cantina è dotata di contenitori di diversa natura 
e capacità: dall'acciaio inox al rovere di Slavonia alla più moderne barriques. E' così 
possibile gestire la vinificazione e l'affinamento dei vari vini nelle importanti fasi de
lla loro maturazione. I riconoscimenti ottenuti nelle manifestazioni e concorsi, uniti
alla considerazione da parte di autorevoli guide nazionali testimoniano le qualità c
he possiedono i vini pregiati Scriani. VIGNETI : Da generazioni si tramanda da padr
e in figlio la sapiente opera contadina della coltivazione della vite e della vinificazion
e, condotta secondo metodi tradizionali. I poderi "Ronchiel", "Mandolari", "Bosco", "
Carpanè", "Tondin", "La Costa" e altri piccoli appezzamenti contengono viti di età co
mpresa tra 9 e 40 anni, con sesto di impianto tradizionale ed allevate a pergola (se
mplice e doppia), sistema che permette una densità di circa 3.000 piante per ettaro
. La gestione dei vigneti rispetta l'equilibrio ambientale, senza ricorrere a forzature 
idrico-alimentari e conservando le aree boschive limitrofe: la produzione infatti è di
circa 8/10 tonnellate di uva per ettaro. Anche le cure colturali che vanno dalla potat
ura alla raccolta sono fatte a mano secondo i concetti della migliore e consolidata t
radizione viticola.

 Descrizione

تابح ا نم  هجاتنإ  متي  ميظعو ، روهشم  لايسيلوبلاف  ذي 
هيّليرآ ،"  " ىمست فٍوفر  ىلع  فجتل  تكرت  يتلا  بنعل 

ذيبنلا  اذه  كلتمي  .ةهكنلاو  ركسلا  ىوتحم  ةدايز  ضرغب 
حئار هنم  ثعبنت  ثيح  قيقعلاك ، نكاد  ًايتوقاي  رمحأ  ًانول 

يف  زركلاو  ىبرملاو  ءارمحلا  هكاوفلا  نم  ًادج  ةيكز  ة 
لباوتلاو و ايلينافلا  تاهكن  همعط  يطعي  ثيح  لوحكلا 
هّنأ  امك  عئار ، لمأت "  " ذيبن .رملا  زوللاو  سوسلا  قرع 
يف  .ةجضانلا  نابجلأاو  ةذيذللا  قابطلأل  زاتمم  قفارم 

ابسانملا يف  هحتفب  مق  ةيسايق ، ٍةجاجزل  قٍار  قٍودنص 
قطنم نم  .قاوذ  * قٍيدصل  ٍةيدهك  همّدق  وأ  ةصاخلا  ت 

رت وذ  جاتنإ 2015 *  رتيل *  مجحب 1.5  يتأي  وتينيف *  ة 
ميدقتلا 18-20 د ةرارح  ةجرد  يلوحك 16.00 * % زيك 
دب رمتخي  ريمختلا : ماع *  ىتح 20  نيزخت  تقو  ةجر * 
عيو بنعلا  ةيقوثومو  ةيعون  لضفب  ةريمخلا  ةفاضإ  نو 

يف  رهشأ  مث 10  ًارهش ، ةدمل 18-16  ليماربلا  يف  قت 
6 بنعلا : .ةجاجزلا *  يف  رهشأ  ةتسو  طولبلا ، ليمارب 
بنع ر % 15 نونيفروك ، بنع  % 25 انيفروك ، بنع  % 0
ول يلاطيلإا –  ذيبنلا  زئاوج  لضفأ  ىلع  زئاح  .لاينيدنو  *

ةطقن  92 ينيدراغ : اكول  ةطقن ،  90 ينورام : اك  ، IWSC
ةيضفلا :2015 ةيلاديملا  ، IWSP 2015: 89-90/100، ا
ىلع 3  زئاحو  ذيبنلا 2015  يناولأ  ةحرتقملا  ةعومجمل 
قفاوتلا : .انوريف *  يف  ذيبن  لضفأ  ةسسؤم  نم  موجن 
دئارطلا ، لثم  ةيوقلا  قابطلأا  عم  عئار  لكشب  بسانتي 

زاتمم هّنأ  امك  .جضنلا  ديدش  نبجلا  ةيوشملا ، موحللاو 
قتعملا  يكيسلاكلا  لايسيلوبيلاف  ينورامأ  ذيبن  .لمأتلل 
رتيل  مجحب 1.5  ةيسايق  ةجاجز  يف  ةرخافلا  ةملاعلا  وذ 

نايرس عرازم  ةكرش  لبق  نم  جاتنإ 2015  قودنص  عم 
69.90 ي € – 

 Contatti
Azienda Agricola SCRIANI
Tel. +39 0456839251
http://www.scriani.it/

Via Ponte Scrivan 7, Fumane, 3702
2
Via Ponte Scrivan, 7 - 37022 Fuman
e (Verona) ITALY - T. +39 04568392
51 - F. +39 0456801071 - info@scri
ani.it
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www.sihappy.it




